(' MENUS=RESTAVRANT 1= ESCALE—=OUN/ERNE

Bonjour,
bienvenue sur nofre site ef nos choix de menus

Vous préparez un évenement familliale, d'entreprise, associatif on administratif..
Nous avons cow\pi/é nos proposifions dans ce document afin de vous permeftre de

réaliser vos ehoix sans empressement:

Ainsivous pourrez choisiv dans nofre gamme de menu a partir de 23 ewnros jusc‘u’a
50 ewnros co mprenant /’apéri'ﬁ'ﬁ le vin, le café sexvice inelus.

De méme vous pourrez éja/emem" agrémenter vofre apéritif en choisissant des

toasts froids oun ehands.

Ce document n'a pas pour but de nous passer de votre visife, mais de vous permeffre
de nous selectionner oun de selectionner nos menus ef vos choix pour votre
évenement.

Je vous propose de nous fé/ép/\oner pour prendre rendez vous, ainsi je repondrai a vos

guestions ef nous pourrons finaliser votre choix.

Dans ['atfente de vous rencontrer, venillez recevoir, madame, monsienr; 'expression

de mes salufations dévouées.

Restanvant L'Eseale
10 rine nationale
53950 Lonverné
0243011003
www.resfaurant-lescale-fouverné.fr




)L €S APERTTIFS

choix : Kir péﬁﬂam‘ eréme an choix Compris dans Je menn

choix: Punch, SQI/\ﬁﬂ‘a... + 250€
Ou & fla demande (Max 10 persovw\es)
choix : C/\ampaﬁne Espﬂ'f ‘Henri Givand’ + 1180€
Les\ins

choix : Compris dans fe menn
Vin blanc : Chardonnay de Loire ‘ Moulin Camus * 2011
Vin Rounge : Cofes du Marmandais * Archéol du bruet‘ 2009

choix : + $70€ par personne
Vin blane : Aniou blane ‘Domaine des Aardieves’ 2008
Vin Rounge : An}'ou ‘Domaine de N\onfgi/e'f" Lebretfon 2011

c/\oix :+ 6.80€ Par persom\e
Vin blane : Anjou blane ‘Domaine des hardieves 2008
Vin Rounge : Lussac-Saint Emilion Chatean Tour de Ségur 2007

Vin blane dessert: Coéteanx de Aunbance, Crémant de Loire + 250€

100 €
3.00 €
2.00 €

160 €

Pevrsonnel prestafion exférienre : 16 ewnvos de [hewnre
Aundela de 60 pexs ] serveunr de p/us

p/us de 100 pexs ] servenr de P/us




SALES FROID, CANAPES SUR PATN DE MIE

Sauece cockfail et eveveffe Tapenade ef fomafe cexise
Beurre sancisson see, cornichons Beurre ef jambon exia
Mayonnaise ef asperge Chévre et fromage blanc basific
Beurre ef sammon fuumé Rilletfes govonnaise, covnichon
Beurre ef oenfs de fumps noire o ronge Mousse de benrre, am roguefort ef noix
Mousse de foie de canard, cornichon Mousse de benrre, jambon blane ef fomate cerise
PETITS FOURS
Mini auiche Gougere, choux béchame! anfromage
Feuilleté sancisse Choux jambon ef fromage
Feuilleté anfromage Cassoleffe de monles an enrry
Brochetfe de prianeanx laxdés
VERRINES
Chevre fomate et basilic
Mousse am sarmon fumé et artichand
Mousse aun jambon eria
CUTLLERES
Creveffe ef eréme légere il aneth
Dés de ehévre purée de fomafes confifes
Mousse de canard et chutney de mangues
AUTRES

Brochette de fomates cerises concombre ef dés de ehévre

Soupe de melon i fa menthe, sefon saison

/A;




Apéritif, 2 plats, fromage, dessext; vins et café.

Choix unigue pour fous fes convives

) £s ENTREES

Cornef de jambon ef macédoine maison
Médaillon de sanmon & fa parisienne
Assietfe de jambon de pays

Tervrine de campagne anx oignons confifs
Terrine de poisson ef sa eréme [égere
Filet de raie an jus de poivrons

Paupie‘f‘fe de sanmon aunx pefifs /éﬁwv\es sance eymstacé

L £S VTANDES

B —

Réti de boenf anx c/mmpignons

Jambon braisé samnce madere

Carré de pore an cidre ef pommes caraméfisées
Emineé de volaille vallée d'Ange o basquaise
Pintade aunx raisins on paysanne

Aiguillette de poulet & la Mayennaise on & 'Angevine

ASSTETTE DE FROMAGE

DESSERTS

Profiterole an chocolat

Pavé de cacao eréme anglaise

Roulé ehocolat et caramel, exéme anglaise
Gatean poire carame/

Tarfe anx pommes

Mousse citron ef coulis caramel

Prix nef; service compris, TVA &7 %



Apéritif, 2 ou 3 plats, fromage, dessert; vins et café.

Choix unigue pounr fous les convives

) £s ENTREES

Salade de gésiers de volaille , laxdons ef noix, sur fit de vroauettfe
Chaire d avoeat aunx eveveftfes voses, sance cocktail

Terrine deﬁibier anx aivelles, compofée d’oijnov\s

Trio de fexrines maisons (foie, ail ef ehonans)

Texrine de mousseline de sanmon & fa exréme d’ aneth
Aumoniere de saint jacques an vin dounx

Cassolefte d'ecrevisses a 'américaine

Cassolefte d' ecrevisses sance nantua en fenilleté

Melon en éventail et granifé an porfo ( sefon saison)

) £S5 POTSSONS

Filet de broehet an benrre Nantais
Dos de colin & fa dieppoise
Filet de loup de mer & fa exréme de fumet de erustacé
Dos de sammon aum beurre d'estragon
Joue de raie sur un conlis de poivron
Filet de ju/ievme sur une fondue de mangue ef benrre d'orange
Filet de vouget & la Nicoise ef carame/ de fomate
L ES VIANDES

Réti de noix patissiere de vean, sance forestiere

Aiguillette de pounlet & fa porame d'abeille

Filet de pore & la montarde & ['ancienne o en eroirfe d'épices
Piece de boenf anx c/\ampiﬁnons

Pintade fermiere enife an four sance aigre dounce anx péc/\es
)\’\ag\’e’/’ de canard aun pinean des Charentes

Cuisse de canard confife sance orange

Gigue de biche sance aunx airelles

Prix net, service compris, TVA &7 %



——— P-EE@EIJ [

3Y EUROS, LES 3 PLATS
Apéritif, 2 ou 3 plats, fromage, dessert; vins et eafé.

) £s ENTREES

sperges & fa exéme (Sefon saison )

moniere de saint jacques anx petit [égrmes

alade perigourdine gésiers, lardons et mousse de eanard
angoustines roties & [anis éfoilé

ssieffe de /angousﬁnes et ereveffes mayonnaise

wo de saint jacques ef gambas an enrry de légumes

alade de roquette anx noix et saint jacques déglacées am xéres

ervine de canard anx péc/\es

ruite fumée de Parné sur Roe, ereme légere ef foast
L £S POTSSONS

ovade sébaste suy un fif de fenouil ef sance badiane
ilet de sole, poiveanx confifs ef sance verte
os de fruife de Parné sur Roe déglacé an pommean
ilet de saint pierre compoté de betferave et son coulis
orofle de sole tropicale, mousse de saint jacques ef samnce hollandaise
os de brochet an beurre Nantais
)L ES VIANDES
ilet de kangourom e‘f"'us facon vin chand
upréme de pim"ade farci anx raisins et c/\&faiﬁne
ivet de fievre anx cépes et fagliatelles
iﬁuiﬂeﬁes de canard an Péc/\m’mam"
nasi de vean roti an four mélange forestier
roustade de rognons an porfo
igot d'agnean & [a Provencale
iece de boenf en eroirfe & fa duxelle de ehampignons

igue de biche saunce grand venenr ( sefon saison )

Prix net, service compris, TNVA &7 %



38 BUROS, LES 3 PLATS
Apéritif, 2 ou 3 plats, fromage, dessert; vins et eafé.

Choix unigue ponr fous fes convives )
) £s ENTREES

Salade gourmande, gésiers de volaille, magret fumé, manchon de canard

Salade Mayennaise a la frife fumée de Parné sur Roe

Terrine de bloe de foie gras ef chutney de fruifs sees

Cassolefte océane, gambas, filet de ronget, saint jacques et bisque de Aomard
Croustade de ris de vean & fa mountarde & ['ancienne

Brochette de gambas, figues, saint facques, jambon de pays aun caramel de fomate

Assiefte de fruifs de mer : Auitres, langoustines ef ereveffes

Y £S POTSSONS

Filet de lotte a [ américaine on an poivre vert

Feuilleté de sarumon a oseille

Filet de saint pierre éfuvée de poireanx ef sance bourbon
Brochette de fore de foup & fa mangue sance éxotigue
Filet de sole aun beurre rouge

Corolle de sole fropicale & la mousse de saint jacgues

L ES VTANDES

Pavé de biche et jus fagon vin chand

Filet de veau roti anx girolles

Souris d'agnean confife et jv«s an thym

Filet de faisan enit en papillotte et saunce fruffée

Caille farcie an foie gvas saunce pinean des Charentes
Piece de contrefilet en eroirte et duxelle de champignons
Filet de caille poélé anx cepes

Pavé de selle d'agnean, jus parfumé au basilic

Prix nef; service compris, TNA &7 %



5 O BUROS, LES 3 PLATS

Apéritif, 2 ou 3 plats, fromage, dessert; vins et café.

Choix Mnif‘ue ponr fous les convives

) £s EnTREES

Médaillon de homard an vinaigre balsamigue

Feuilleté de foie gras anx pommes et jus parfumé am pommean
Foie gras maison anx chutney de fruifs sees

Salade de caille an eassis et lardons

Salade de homard samce orangée

Croustade de langouste an Champagne

Foieﬁms poé/é, pommes /éﬁére e'/'pommeau

) £S POTSSONS

Pavé de turbot et jus de volaifle anx noisettes grillées
Filet de lotte & 'américaine

Gratin de /ahﬁousﬁnes an sabayon an C/\ampajhe
Filet de dovade aun fenonil et velouté d anis

Brochette de saint jacques ef gambas sance uecifer

L ES VTANDES

Filet de boeuf en eroirfe sance périguenx
Pavé de bison sance poivmde

Carré d'agnean juste votief jus d'aivelles
Caille fareie an foie gras aun velouté de eépes
Carré de biche mariné an jus fagcon vin chand
Noisette d'agnean & la provencale

Noix de filet de veaw véti, fomate confite et jus au basilic

Prix net, service compris, TVAGT %



L(' ACCONPAGNENENTS

Choix unigue pounr fous les convives

POUR LES POTSSONS, CHOTSIR UNE GARNITURE

Pommes de ferre vapeny Julienne de [égumes
Riz basmati nafure Riz &['espagnole : chorizo, oignons petit pois
Riz aux enrry Riz exéole : riz éfuvé, oignons, poivrons
Riz anx pefifs /éﬁumes Choux romaneseo

Semoule de blé & ['orientale : fomates, carotffes, oignons, poivrons

POUR LES VTANDES, 2 GARNTTURES PAR PLAT

Flan de légumes Ratatounille
Gratin de pommes de ferre Pommes de ferve rissolées
Tomate & la provencale Haricot vert
Fagot de Aaricots lardés Julienne de [égumes

Poélée lyonnaise Poélée de champignons de Paris

Endives braisées Flan de conrgettes
Tomate fourrée purée de caroffes Purée de earotfes
Semounle de blé a l'ovientale Tomates cerises véties
Tomate farcie & fa duxelle de ehampignons Flageolets
Pommes de ferve danphine Pois gourmand

Poélée gourmande anx exosnes Purée de bettferave

Trom Novmand : 3 envros/ menn

Accompagnement supplémentaire : 1.50 enros/ menn




Fraisier®
Framboisiex™®
Pécher

Peeche melba

Milles feuilles anx fraises™

Milles fewilles framboise ef mousse vanille*

Délice Mayennais : biseuif, mousse caramel/, pommes earaméfisées
Gratin de pommes an beurre de cidre

Tarfe fatin exréme légere et glace vanille

Aumoniére anx pommes : pommes caramélfisées, erépes, glace vanille
Omelette norvégienne

Piece montée : 3 chounx, eréme patissieve vanillée

Forét noivre

Profiteroles an choecolat

Yavé cacao ef eréme anglaise

Mi-enit an choeolat coenr fondant

Roulé chocolat caramel ef eréme anglaise

Fondant aux frois choeolats : bisenit, mousse choeolat noive/blane/lait

Sv«préme aﬁer—eiﬁle: bisenit chocolat; mousse menthe, mousse choecolat

r\(ouﬂm‘ glacé, counlis anx frnits ronges

Miroir anx poires : biseuit, mousse poire, moreeanx de poire

Délice poire : mousse caramel, bisenit chocolat; poire

Bavarois Speenfoos, eréme anglaise

Mousse aum citron ef caramel exémé

Délice Bourbon : bisenit, mousse vanille Bourbon, mousse chocolat
1’ éxotiame : bisenit, mousse mangue, mangue ef ananas

Bavarois anx fruifs ronges et coulis

Gratin de frnifs : sabayon an Grand Marnier, frunifs de saison™

Assiefte gourmande : gratin de pommes, profiferoles chocolat; nongat glacé




Choix nnigue pounr fous les enfants

JANMCONICIANCIETIPOMMESIDERTERREIR
3
JUSIOEIERVTIOVICOCAICOLA!

Hems

CORNEIIDCIIAMCONIT \
ASS1EITEI0CICHARCUIERIE
IKOSACEI0EIM ELONKESELON ),

COROONIGLEV
ESCALORERDERVOLAILLE @8
STEAKIHACHERPOMMESIDERTERRENE

GIATESTAUXISHARTIES
SUSIOEIERU; TIOLICOCAICULA

MEne DEED-DEEDE

nooues teJeRix{eTIlES;
JANTITESISONTIDIVIS CESIPARIDEUN]

-DE12 ans

Prix nef; sexviee compris, TVA &7 %
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A emporter, pain ef boissons non comprises

BUFFET A 10 EUROS PAR PERSONNE

rudités : eavoffes, befferaves,
alades : piémontaise, salade de pate et frnifs de mer, salade monégasqgue

hareuferies : voseffe, sauncisson & ['ail, fervine de campagne, rifletfes
ssorfiment de fromages : camenber?, chevre, echandoyx

atfisseries maisons : Eelaiv anx chocolats, choux a la ereme, farfe anx fruits

Compris : beurre, mayonnaise, mountarde et cornichons
Non compris : le pain et les boissons

Burrer A 11,90 EUROS PAR PERSONNE

vudités : cavoffes, befferaves,

alades : piemontaise, salade de pates et fruifs de mer, salade monégasque
hareunferies : voseffe, sauncisson & [ail, ferrine de campagne, rifleffes
iandes froides : Pou{e‘f, v61i de pore, v61i de boenf

ssorfiment de fromages : camenbert, cheévre, chandor

atfisseries maisons : Eelaiv anx chocolats, choux a la ereme, farfe anx fruifs

Compris : beurre, mayonnaise, moutarde ef cornichons
Non compxis : le pain et les boissons

Prix net, service compris, TVA &7 %
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A emporfer, pain ef boissons non comprises
BUFFET A 13 EUROS PAR PERSONNE

CHOTISIR © DE CES ENTREES

exvrine maison ervrine de gibier
illettes d'oie allottine de volaile
ambon de pays ervine de sammon
édaillon de sanmon & [a parisienne omate farcie & fa monégaane
errine de gambas anx agrumes exvine de mousse de sanmon fumé
alade piémontaise alade d axtichaund & la landaise
agliatelles anx frnits de mer alade strasbourgeoise
alade de perles marine alade landaise

oie gras maison + Y envos

iandes froide : pou/e‘ffermier, piece de boeuf, filet de pore
on gigue de pore funecifer fumée( a partir de 0 pe\’som«es)

oun gambeftfe figrée anx poivres (& partir de 80 personnes)
ssorfiment de fromages : camenbert, chevre, chandor
afisseries maisons: Eelair aux choeolats choux a la exeme, farfe anx frunits
ou miroir poire carame/

o gatean 3 choeolats

o framboisier

Prix net, service compris, TVA &7 %



6 EVROS PAR PERSONNE

ne boisson chande : eafé, chocolat on thé

ns d’omr\ges
n fiers de baguetfe
rois miniviennoiseries

envrre ef confifure

9,00 EUROS PAR PERSONNE

oisson chande : café, choecolat on thé
ns d'omn5¢5
afeanx assortis, choeolat..

[N

Corbeille de frnifs +1eunros

Brioche maison +1.50 enros

Corbeille de frunifs +1ewnvos
Brioche maison +1.50 enros
Charenterie + Y

Vins + 2

Prix nef, service compris, TNVA &7 %



