Pour les fétes de Noél et du Nouvel An,
L'escale vous propose ses plats G emporter.

Vous pouvez passer commande soit :

e al'escale
e par téléephone 024301 1003
e par mail : escale-resto-louverne@orange.fr

merci d'indiquer : les plats choisis, le nombre de plats,
ainsi que votre téléphone et I'heure ou vous passerez prendre
votre commande.
Etant fermé le 25 décembre et le Ter janvier,
les plats sont a retirer au plus tard la veille.
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g Mini navette au fOlC gras

Verrine de bleu et figues au magret fumé
A commander 3 Lescale
Pour Noél avant le 20/12
[12

Velouté de butternut R

/ 7/
: Pana cotta au saumon fumé et crémeux de butternut
Lveillon avant le 27 0 E
RN , Macaron de chevre frais au saumon et pommes vertes
02 43 01 10 03 ‘
cscalcfrcstoflouvcrnc@()mngc fr
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Foie gras maison (100g) confits d'oignons rouges et pain d’¢ ep;iés 14

an

Terrine de chevreuil aux noisettes maison 10 €.

Cassolette de fruits de mer butternuc sauce pouilly 12 €

Cannelloni de saumon mariné en gravelax, pousses d'épinard et fromage frais,

crémeux de choux-fleurs 14 €

Cassolette de St Jacques a la créme de panais et céleris 14 €
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Filet de bar aux agrumes risotto 16 €
Tournedos de boeuf bio Rossini 17 €
Pave de veau aux figues sauce gastrique au miel 17 €
Sauté de cerf aux airelles 12 €

Mini chapon roti au marron 16 €
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Risotto aux champignons Gratin de pommes de terre
Poélee de legumes aux marrons Poélee de legumes

Gratin de patate douce
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‘ Biiche de Noél aux noix et café : 7.00 €
A
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Choux caramel au beurre salé,
LCS 4 gourmands 7,00 € : macaron ganac/w chocolar blanc,
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\ f u Pavlova aux fruits exotique 7.00 €
< \ % Tlramlsu au limoncello 7.00 €
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BARESTAURANT

Scanne-moi !




